
Mit ILAFLON® Professional R bietet ILAG ein  
herausragendes Produkt für alle Backanwendungen  
an, die höchste Qualität und lange Lebensdauer  
von einer Backform verlangen.

Fluorpolymer/Resin-basierte Oberflächenversiegelung  

für höchste Leistungsfähigkeit

Hohe Individualisierbarkeit der Produkteigenschaften

Höchste Langlebigkeit der Backform

Sehr gute Antihaft-Leistung

Lösung für anspruchsvollstes bis halbindustrielles Backen
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Eigenschaften Leistungsprofil Untergrund

Qualitätsstufe für Verbraucher      S Abriebbeständigkeit (BS)     Backformen  

Basis Fluorpolymer / Resin Antihafteffekt  
(nach ISO EN 13834)      S Grill- und Auflaufformen  

Anzahl Schichten 2 Fleckenbeständigkeit      S
Halbindustrielle 

Backanwandung  

Schichtstärke in µm 12 - 20 Korrosionsbeständigkeit  
(nach EU 10/2011)     

Einbrenntemperatur in °C 390

Gebrauchstemperatur in °C 230

Farbvarianten breites Farbangebot möglich

ILAFLON® Professional R überzeugt  
mit exzellenter Langlebigkeit durch höchste  
Abriebresistenz und sehr guter Korrosions- 
beständigkeit. Auch verwendbar im  
professionellen Backwarenbereich.

ILAG Coatings sind, bei richtiger Anwendung, für Lebensmittelbedarfsgegenstände gemäss europäischer Gesetze geeignet.

➀ �Äusserst widerstandsfähige Oberflächenversiegelung  
mit exzellentem Antihafteffekt

➁ �Keramisch hochverstärkte Grundschicht

➀➁

Das Produkt ist für Aluminium, aluminisierter Stahl  
oder ECCS Untergründe geeignet.


