
Mit ILAFLON® Triplus bietet ILAG ein herausragendes  
Produkt für alle Backanwendungen an,  
die höchste Qualität und lange Lebensdauer  
von einer Backform verlangen.

PTFE-basierte Oberflächenversiegelung für höchste  

Leistungsfähigkeit

Unser Antihaft-Spezialist mit einer leistungsfähigen Beschichtungs-

technologie, die aus dem Cookware Segment stammt

Herausragende Korrosionsbeständigkeit

Höchste Langlebigkeit der Backformen

Lösung für anspruchsvollstes bis halbindustrielles Backen
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Eigenschaften Leistungsprofil Untergrund

Qualitätsstufe für Verbraucher      S Abriebbeständigkeit (BS)    Backformen  

Basis Fluorpolymer / Resin Antihafteffekt  
(nach ISO EN 13834)      S Grill- und Auflaufformen  

Anzahl Schichten 3 Fleckenbeständigkeit      S
Halbindustrielle 

Backanwandung  

Schichtstärke in µm 22 - 25 Korrosionsbeständigkeit  
(nach EU 10/2011)     

Einbrenntemperatur in °C 380

Gebrauchstemperatur in °C 230

Farbvarianten gedeckte Farben möglich

ILAFLON® Triplus besticht mit einem extrem guten 
Antihaft-Effekt und sehr hoher Fleckenbeständig-
keit. Geeignet für anspruchsvollste Top Level Back-, 
Grill- und Auflaufformen.

ILAG Coatings sind, bei richtiger Anwendung, für Lebensmittelbedarfsgegenstände gemäss europäischer Gesetze geeignet.

➀➁➂

Das Produkt ist für Aluminium, aluminisierter Stahl  
oder ECCS Untergründe geeignet.

➀  Hochwertigste Oberflächenversiegelung  
auf PTFE-Basis

➁  Ausserordentlich starker Haftvermittler
➂  Keramisch hochverstärkter Spezialhaftgrund


