
DURIT® Ultimate HL ist für die anspruchsvolle, tägliche 
Nutzung von Kochgeschirr konzipiert worden. 
Es besticht durch eine hervorragende Leistung  
bei Antihaft und Haltbarkeit.

Innovatives zweischichtiges Spezialsystem für Top Level 

Cookware Anwendungen

Keramisch verstärkte Grundschicht

Oberflächenversiegelung mit spezieller Polymermatrix

Gute Kratz- und Abrasionsbeständigkeit

Überragende, aussergewöhnliche Antihaft-Eigenschaften

Herstellung nach Maximizing green Standard
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Eigenschaften Leistungsprofil Untergrund

Qualitätsstufe für Verbraucher    Kratzfestigkeit   Alu gedrückt  

Basis   PTFE Abriebbeständigkeit (BS)    Aluguss  

Anzahl Schichten 2 Antihafteffekt (LGA)     Edelstahl  

Schichtstärke in µm 35 - 40 Antihafteffekt (LGA & Milch)      S

Einbrenntemperatur in °C 420 Korrosionsbeständigkeit    

Gebrauchstemperatur in °C 250

Farbvarianten anthrazit bis schwarz
Spezialfarben auf Anfrage

DURIT® Ultimate HL ist ein einzigartiges zwei-
schichtiges Antihaftsystem, welches durch den 
Einsatz der neu entwickelten Polymermatrix in 
der Deckschicht einen besseren Antihafteffekt 
aufweist als die meisten dreischichtigen Produk-
te. Die innovative HL Technologie garantiert eine 
exzellente Abriebbeständigkeit und das System 
ist somit sicherlich die richtige Wahl für den  
Einsatz vor allem bei „Top Level Cookware“.

➀➁➂

ILAG Coatings sind, bei richtiger Anwendung, für Lebensmittelbedarfsgegenstände gemäss europäischer Gesetze geeignet.

➀ �Intelligente 2-in-1-Oberflächenversiegelung 
mit innovativer Polymermatrix für einen hohen, 
langlebigen Antihafteffekt

➁ �Keramisch verstärkter Haftgrund für beste 
Haltbarkeit

➂ � Speziell vorbehandelter Untergrund für 
optimale Verankerung der Beschichtung mit 
dem Kochgeschirr


