XERADUR?® 3 ist ein keramisches System
auf Sol-Gel Basis mit einem grossartigen
Leistungsprofil.
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L A @ Hochwertige Sol-Gel Deckschicht mit XERADUR® 3 ist ein ein- oder zweischichtiges
ON STICK< 3 Metallic-Effekt System auf Sol-Gel Basis. Das Produkt iiber-

E— @ Keramisch verstarkte Sol-Gel-Basisschicht | zeugt durch einen sehr guten Langzeit-Anti-
' zur Verhinderung von Rissbildung und Abrieb | _ haft-Effekt sowie beste Abriebbestandigkeit.

XERADUR® 3 weist absolut keine Risshildung

oder gar Fleckenbildung auf.

Die glanzende Oberfldche verleiht der

Beschichtung eine edle Note.

@ Speziell vorbehandelter Untergrund fiir optimale
Verankerung der Beschichtung mit dem
Kochgeschirr

Qualitatsstufe fiir Verbraucher m Eiertest / 300 °C
Basis Keramik (Sol-Gel) T Salzwassertest / Eiertest
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Sg'r ILAG Coatings sind, bei richtiger Anwendung, fur Lebensmittelbedarfsgegenstande gemass europdischer Gesetze geeignet. A s, gt =y, B T
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