
XERADUR® 5 ist ein bewährtes keramisches Sol-Gel- 
Antihaftsystem für zuverlässige Alltagsperformance.  
Dieses Produkt garantiert beste Kochergebnisse  
auf «ganz natürliche Art und Weise» und überzeugt  
durch hervorragende Leistung.

Sehr gute Antihaft-Performance für den täglichen Einsatz

Hohe Abrasionsbeständigkeit dank bewährter keramischer 
Basisschicht

Gute Fleckenbeständigkeit in praxisnahen Kochtests

Hochwertige, glänzende Oberfläche

PFAS- und PTFE-freie Sol-Gel-Technologie

XERADUR 5
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zu PFAS-frei finden Sie unter  
www.ilag-group.com/de/pfas-freie-beschichtungen



Eigenschaften Leistungsprofil Untergrund

Qualitätsstufe für Verbraucher    Eiertest / 300 °C    Alu gedrückt  

Basis Keramik (Sol-Gel) Salzwassertest / Eiertest    Aluguss  

Anzahl Schichten 2 Hühnerflügeltest     Edelstahl  

Schichtstärke in µm 40 - 60 LGA Abrieb    

Einbrenntemperatur in °C 250 LGA Total     

Gebrauchstemperatur in °C 250

Farbvarianten nur gedeckte Farben

Glanz glänzend
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➀ �Bewährte Sol-Gel-Oberflächenversiegelung  
für eine sehr gute Antihaftwirkung

➁ �Keramisch verstärkte Sol-Gel-Basisschicht  
für hohe Härte und Abriebbeständigkeit

➂ �Speziell vorbehandelter Untergrund  
für optimale Verankerung der Beschichtung  
mit dem Kochgeschirr

XERADUR® 5 ist ein zweischichtiges kerami-
sches Antihaftsystem auf Sol-Gel-Basis.  
Das bewährte Systemkonzept bietet eine  
sehr gute Antihaftwirkung sowie eine hohe  
Abriebbeständigkeit für vielfältige  
Anwendungen im Kochgeschirrbereich.

ILAG Coatings sind, bei richtiger Anwendung, für Lebensmittelbedarfsgegenstände gemäss europäischer Gesetze geeignet.
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XERADUR 5

* nähere Informationen zu PFAS-frei finden Sie unter www.ilag-group.com/de/pfas-freie-beschichtungen


