XERADUR?® 5 ist ein bewahrtes keramisches Sol-Gel-

Antihaftsystem fur zuverlassige Alltagsperformance. I LA
Dieses Produkt garantiert beste Kochergebnisse
auf «ganz naturliche Art und Weise» und Uberzeugt
durch hervorragende Leistung.
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SWISS TECHNOLOGY
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Sehr gute Antihaft-Performance flr den taglichen Einsatz / !

r

Hohe Abrasionsbestandigkeit dank bewahrter keramischer
Basisschicht

Gute Fleckenbestandigkeit in praxisnahen Kochtests

Hochwertige, glanzende Oberflache |

PFAS- und PTFE-freie Sol-Gel-Technologie

* nahere Informationen
zu PFAS-frei finden Sie unter
www.ilag-group.com/de/pfas-freie-beschichtungen
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Eigenschaften

Qualitatsstufe fiir Verbraucher
Basis

Anzahl Schichten
Schichtstarke in pm
Einbrenntemperatur in °C

Gebrauchstemperatur in °C

Farbvarianten

Glanz
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0. 6 & ¢
Keramik (Sol-Gel)
2
40 - 60
250
250
nur gedeckte Farben

glanzend

@ Bewabhrte Sol-Gel-Oberflachenversiegelung
fiir eine sehr qute Antihaftwirkung

@ Keramisch verstarkte Sol-Gel-Basisschicht
fiir hohe Harte und Abriebbestandigkeit

@ Speziell vorbehandelter Untergrund
fiir optimale Verankerung der Beschichtung
mit dem Kochgeschirr

Leistungsprofil

Eiertest / 300 °C
Salzwassertest / Eiertest .

Hihnerfliigeltest

LGA Abrieb

LGA Total
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XERADUR® 5 ist ein zweischichtiges kerami-
sches Antihaftsystem auf Sol-Gel-Basis.

Das bewadhrte Systemkonzept bietet eine
sehr gute Antihaftwirkung sowie eine hohe
Abriebbestandigkeit fiir vielfaltige 1
Anwendungen im Kochgeschirrbereich. i

r?

Untergrund ‘!
Alu gedriickt v v
Aluguss v v
Edelstahl v v

|

Q'P ILAG Coatings sind, bei richtiger Anwendung, fiir Lebensmittelbedarfsgegenstande gemass europaischer Gesetze geeignet.

* nahere Informationen zu PFAS-frei finden Sie unter www.ilag-group.com/de/pfas-freie-beschichtungen




